« Le couteau, compagnon
idéal de 'homme »

Eric Depeyre, artisan
coutelier depuis
2003, s'est spécialisé
dans les « fermants »
en acier et matieres
nobles

Les cordonniers ne sont pas
woujours les plus mal chaus-
565 | Fric Depeyre, artisan cou-
telier, détient toujours sur lui

deux couteaus, gu'il n'hésite - |

pas & sortir, au restaurant ou
chez des amis, pour couper sa
viande. Inutile de préciser que
guand il exhibe un de ses cou-
verts i manche de surcau ou
de come de buffle duViemam,
il fait sensation. « Cela permet
d'engager un sujet de conver-
sation » observe-t-il,

Ce « gone » du 6 arrondisse-
ment de Lyon a enchaing les
petits boulots pendant des
années : peintre, vendeur de
vétements, pompiste, agent de
la SNCE réparateur de maté-
riel médical. Lors de ses
moments de liberté, cet ama-
teur de ball-trap s'amusait &
monter et & remonter des
Laguiole.

Puis, i la faveur d'une périnde
de chomage, il a fait un bilan

de compétence en 2002 et s'est* |

laneeé dans une formation
accélérée d'artisan coutelier,
chez un miaitre : Henri Viallon,
Meilleur Quvrier de France,
installé & Thiers. « Je voulais
travailler pour moi » reconnait
ce quadragénaire. Il apprécie
de « partir d'une feuille de
dessin, de trouver des harmo-
nies, de voir évoluer le maté-
riel (acier, bais) pour arriver
i un résultat », un bel abjet.
111w Faat san moins dew jours
pour rrlb:i(ruer un coutea. 1l
s'est spécialisé dans les mode-

les « fermants » (comprendre

pliants), ornés de matires
nobles : bois de fer d"Arizo-
na, 05 de chameau, autru-
ché, girafe, come, défense de
mammuouth, corail... « 'essaie
de faire des couteaux élégants
et fonctionnels, sensuels dans
la main » dit-il, tout en déplo-
rant que ses acheteurs, des
collectionneurs, enferment

L

leur trésor sous vitrine.
« Quand je vends un couteau,
l'affiitage est gratuit, mais je
ne le revois jamais, car il ne
sert pas » Dommage, car « le
couteau est le compagnon
idéal de I'homme » dans sa vie
quotidienne. Apris avoir
débuté rue de la Ruche (Lyon
37, Eric est installé depuis trofs

rbouville a Lyon

ans cours d'Herbouville, Et il
compte parmi ses voisins
des designers de couteaux
avec lame en céramique mais
euy, ils fabriquent en Chine!
Isabelle Brione
> gAu fil du course. 6, crs d'Her-
bouville, Lyon 4. Tél : 06 83 59
96 60. Affilte tous types de
couteaws. www.ericdepeyre.com

Sean-dare Collignon

H Un conseil

Si vous possédez un beau cou
teaw, il ne faut jamais o passe
au lave-vaisselle, mieux vau
essuyer la lame, tout simplemen!
avant de le raplier, :
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B Salon du couteau
et des arts

de la table a Lyon
Samedi 21 et dmanche 22 novem
bre de 10 a 18 hewres, 5 euro
{gratuit pour les moins de 12 ans;
Chambre de métiers du Rhine
58, avenue Foch @ Lyon 6, Ti
exposants.

> Renseignements: salondu-
couteau.unblog.fr

m Les étapes
de la fabrication
‘arti palise un croquis. Il ser

euvre d'un gabarit en-papie
qui permet de valider lajustage
I systéme, Mharmonie et Fégui
libre des masses de la pigce
Aprés vérification, |a réalisatior
d'un gabarit sur tole plate at
104107 de millimétre précide [
création du couteau final.

m Magique

Le Damas ; la lame st com
posée de différentes nuance:
dacier forgées ensemble qui réve
lent un matif, comme quand or
diveloppe une photo.

M Ses prix

De 200 euros pour un Piémon-
tais & 1 000 euros pour un
madéle Damas en corail

M Tradition francaise
Lorsquine personne offre un obie
tranchant, celui qui ke regoit donns

couper ['amitie existante,



